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Presentacion de la Propuesta de Reestructuracion
de la carrera de Quimico Bi6logo

El proceso de reestructuracion del Plan de Estudios de Quimico Bidlogo inici6 en 1994
con la integracién de la primera comision que se formd para este proposito. Después de
diversas problematicas, ajustes y cambios en la comisién de reestructuracion, en la Universidad
de Sonora se define el nuevo modelo curricular, por lo que es necesario ajustar el documento
de propuesta.

En este proceso, una vez establecido el eje de formacion basica divisional, se procedio
2 definir el eje de formacion profesionalizante para la carrera de Quimico Bidlogo, la cual tene
actualmente dos especialidades: Andlisis Clinicos y Tecnologia de Alimentos. En este eje se
suponia que debian cursar las mismas materias los alumnos de ambas especialidades v
separarse al momento de definir ¢l ¢je especializante, como corresponde a un plan de estudios
que produce egresados de una sola profesion. Sin embargo, al tratar de definir ese eje
profesionalizante se enconuo que en realidad esta carrera produce egresados de dos
profesiones; entonces se entendid por que los organismos externos que nos han evaluado nos

evalian como dos carreras y no como una sola.

A partr de esto se definio gue, al adoptar el nuevo modelo curricular, el resultado de la
reestructuracion de la carrera de Quimico Bidlogo es la propuesta de dos Proyectos
Curriculares: Quimico Biélogo Clinico v Quimico en Alimentos. Adicionalmente, se decidio
que el cje basico de estas carreras sea, esencialmente, un tronco comun en el que casi todas las
materias de los primeros cinco semesties se comparcten. Lo anterior en virrud de la conviccion
que se uene de que la parte basica de la actual carrera ha dado resultados muy posiuvos en la
formacion de los Quimicos Bidlogos de ambas especialidades.

A conunuacion se presenta un resumen ejecutivo de la propuesta de Programa
[Educatvo Proyecto Curricular Quimico en Alimentos.

El Modelo Curricular

De acuerdo con los Lineamientos Generales para el Modelo Curricular de la
Universidad de Sonora, la organizacion de los planes de estudio en nuestra Insdrucion se
basa en la definicién de cinco ejes: el Eje de formacion comun, el Eje de formacion
basica, el Eje de formacion profesional, el Eje de formacion especializante y el Eje
integrador. Cada ¢je uene definidas sus funcién en la estructura curricular, mismas que se
describen a continuacion.

En el Eje de formacion comun se uenen fundamentalmente las materias sello del
wstudiante de la Universidad de Sonora que son: Estrategias para aprender a aprender, Etica y
[formacion profestonal, Caracteristicas de la socedad actual y Nuevas tecnologias de la informacion. Este eje
contiene actividades educativas comunes a todos los programas de la Institucion, e implica el
compromiso de promover actrudes ¥ habilidades que el alumno aplicara a lo largo de todo el
plan de estudios y en su ejercicio profesional. La intencién de este eje es que en su experiencia
profesionﬂl educativa el alumno pued:z utilizar la computadom. leer v analizar textos, redacrtar
distuntos tipos de documentos, desarrollar y aplicar habilidades de pensamiento, ubicar los
problemas regionales en el marco de la disciplina estudiada, conducirse con ética profesional v
con responsabilidad en el cuidado y conservacion del medio ambiente, etc. Aunque no es
posible que en pocas experiencias el alumno alcance en su totalidad los valores, acutudes,
conocimientos y habilidades planteadas en este ¢je, es indispensable que quede claro desde el
inicio del plan de estudios la importancia que para la Universidad de Sonora tienen estas
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" caracteristicas en el perfil académico de sus egresados. De la mayor importancia resultard que
lo indicado en este eje sea manejado a lo largo de todas las actividades del plan de estudios.

En el Eje de formaci6n bisica se proporciona la formacién necesaria para acceder al
estudio de la Quimica como disciplina. De la coincidencia en las propuestas de los diversos
programas en esta drea de formacion basica, se llegaron a conformar cursos comunes con los
programas de: Biologia, Ingeniero Agronomo, Quimico en Alimentos y Quimico Bidlogo
Clinico.

El Eje de formacion profesional esta constituido por experiencias educativas que
dan el caricter distintivo a cada programa, aunque esta caracteristica no descarta que clertas
experiencias puedan ser compartdas por dos o mds programas diferentes.

. El Eje de formacion especializante se orienta hacia una especialidad de la profesién
elegida.

El Eje integrador, como su nombre lo indica, busca integrar los conocimientos
adquiridos durante la trayectora curricular, asi como las diferentes modalidades de ensenanza
aprendizaje

Los contenidos v las habilidades contempladas en las materias incluidas en el Provecto
Curricular, estan acordes a las caracteristicas descritas anteriormente, iniciando en los primeros
semestres con conocimientos generales, basicos y fundamentales haciendo énfasis en la
habilidad v comprensién de la matematica, la quimica, la fisica y la biologia para desarrollar en
el estudiante las habilidades mentales de sintests, analisis, reflexidén, comprension v
razonamiento aplicadas a dichas areas basicas, lo que servira de base a los espacios educativos
para el desarrollo de las habilidades profesionales.

Tambicn. se pretende abonar a la formacién integral del futuro egresado. mediante los
espacios educauvos que proveen las materias sociales-humanisticas-econémicas que  se
ofreceran, de acuerdo con ¢l Provecto Curricular. Dichos espacios educauvos serin escogidos
pot ¢l alumno de una amplia gama de opciones, que son los programas educativos ofrecidos
por las Divisiones de Ciencias Sociales, Bellas Artes v Humanidades v Economico-
Adminustratvas, tal forma que, aparte de la formacién disciplinar, se le ofrecera un amplio
panorama a escoger de espacios formativos, hacia la construccion no solo de un profesionista,
sino de un ciudadano. Se anexa un bistado parcial de posibilidades de matertas de csie espacio.

Nimero de Alumnos a Atender y el Egreso Previsible del Programa;
Tiempos en que esto se Lograra

Numero de alumnos a atender

Desde fines de los afos noventas se han ofrecido de 200 espacios para la
theotporacion de alumnos en la carrera de Quimico Bidlogo. La demanda, por oua parte
evolucioné a la alza en la primera mitad de la década de los noventas, pero declind en la
segunda mitad de esa década; en el 2000, 2001 y 2002 la oferta de espacios en la carrera fue
pricticamente igual a la demanda. En 2003 se presentd un aumento considerable en la
demanda al Uegar a 320 los solicitantes; se abrié un grupo adicional a por lo que se aceptaron
240 alumnos. Debido a que la reestructuracion que se plantea en este documento aun no se
tenia dictaminada por los érganos colegiados al publicarse la convocatoria para el ingreso a la
Universidad de Sonora de este ano, en 2004 la oferta de espacios (publicada) es para la carrera
de Quimico Bidlogo v el ingreso, con la aprobacion de esta reestructuracion, serd al tronco
comun establecido por el eje basico de ambas carreras. Para el 2005 ya podremos definir si se
ofrece el ingreso al tronco comun o si se especifica la oferta para ambas carreras, misma que

seria, posiblemente, de 80 espacios para cada una.
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Egreso previsible y tiempos.

El egreso previsible contemplado para la carrera, de inicio, es de 55 alumnos por afio
v se pretende superar el 70%, de acuerdo con las estrategias a ser implementadas, en lo que se
refiere al rezago de los alumnos al cursar el plan de estudios. En el Proyecto PIFI 2003-26-30
se contempla apoyo especifico para combatir el rezago de los alumnos en las areas de fisica y
matematicas. Ademas, se implementan ya Cursos de verano, en trinsito hacia la
conceptualizacion e implementacién de los semestres de verano, en apoyo a la eficiencia
terminal. El plan de estudios de Quimico en Alimentos esta disedado de tal forma que se
plantea para 9 semestres (ver mapa curricular anexo), pero con un disefio que permitird a los
estudiantes regulares la posibilidad de concluir en 8 semestres.

Lineas y Proyectos de Investigacion
Asociados al Programa

La fuerza e identudad de la Universidad de Sonora tiene como uno de sus pilares a la
investgacion v el posgrado, que constituyen la base de la generacion ¥ aplicacion del
conocimiento v favorecen la acrualizacion ¥ el enriquecimiento de las pracucas de ensenanza.
La investigacion exige muchos anos de preparacion, infracstructura adecuada v fuertes
liderazgos académicos.

El fortalecimiento de la invesugacion de las Ciencias Quimico Biologicas requiere
obviamente invertr en laboratorios, equipo, personal calificado v la preparacion de recursos
humanos. La produccion de nvesugacion en salud de las universidades estatales no lega al
109 » del total nacional: sin embargo, el Departamento de Ciencias Quimico Biologicas, siendo
fundamentalmente de docencia, ha participado en proyectos de investigacion. En el 2002-2003
se parucipo en 36 proyectos de investgacion, de acuerdo con el Informe Anual del Rector Dr.
Pedro Ortega Romero (anexo estadistco p.13).

[2] Departamento de Ciencias Quimico Biologicas es el que proveera el servicio de
docencia e instalaciones al Proyecto Curricular. Para el desarrollo de las diversas lineas de
generacion de conocimiento, se atenderd la evolucion de los Cuerpos Académicos en los que
participan los académicos que dan servicio al programa, cuya caracterizaclon se presenta en la
pagina . Se plantea incrementar v consolidar areas de programas de investigacion en
Alimentos Marinos, Procesamiento de Granos, Toxicologia de Alimentos, Desarrollo de
Nuevos Productos, Nuuicion, rratamiento de residuos toxicos, entre Otros: ademas, se plantea

atraer e incorporar académicos con alta formacion académica.

Recursos Financieros y Evaluacion de los
\ -
Recursos Humanos Requeridos

Tomando como base la poblacién aproximada de 950 estudiantes del Programa de
Quimico Bidlogo y una poblacion estudiantil promedio de 400 estudiantes, 2 los que se brinda
servicio cada semestre de las carreras de Medicina General, Ingenieria Quimica, Ingenieria
[ndustrial, Geologia v Minas. Para cubrir las necesidades de reactivos, materiales de limpieza,
gas, diesel, agua destilada v tridesulada, entre otros, actualmente se gastan mas de $600,000.00
por ailo, obteni¢ndose una parte del presupuesto ordinario, la mayor parte del Fideicomiso de
Cuotas, extraordinariamente de Proyectos PIFI, por el Proyecto Insurucional de Salud v
Seguridad Ambiental (PISSA) v en mucha menor cuantia por recursos propios. Pero esta no
seria una situacién novedosa: es la situacion actual. Por esta razén, en el Proyecto PIFI 26-30

se contempla el inicio de la implementncién de microtécnicas en los laboratorios de la carrera.



Es necesario lograr la mayor optimizacién posible de los recursos, en particular lo que se
refiere a la adquisicién de reactivos quimicos. Los laboratorios integrados de los ulumos
cuatro semestres de la carrera, ademas de la fundamentacién académica de realizar practicas
integradas en forma de proyectos, tienen la intencién de lograr ahorro en la compra de
reactivos quimicos. Para complementar el esfuerzo de ahorro que se esta haciendo se debe
buscar la posibilidad de que los gastos realizados afio con afio en la compra de los materiales y
reactivos basicos que se usan en los laboratorios, sea un monto asignado al presupuesto
ordinario, incluso etiquetado.

Recursos Humanos

La mayor parte de los académicos que atenderin los programas pertenecen al
Departamento de Ciencias Quimico Biologicas; rambién pnrr.icip:m académicos de otros
departamentos de la Division de Ciencias Biologicas y de la Salud como el de Investugacion v
Posgrado en Alimentos, DIPA v el de Investigaciones Cientificas v Tecnologicas, DICTLUS, asi
como de otras Divisiones como el Departamento de Investigacion en Polimeros y Marteriales,
DIPM. No se incluye en la caracterizacion el servicio que se recibe de los Departamentos de
Iisica v Matemaucas.

Caracterizacion de los recursos humanos quc participaran en el Programa.

Totales: PTC Indeternmunados adscritos a la DCBS: 80: PTC Indeterminados adscritos a
otras Divisiones: 7; PTC Indeterminados: 87; MHS Indeterminados: 8

Formacion Académica: PTC indeterminados. DCBS. 21 Licenciatura: 36 Maestria
en Ciencias: 24 Doctorado en Ciencias. MHS Indeterminados 7; 4 Licenciatura: | Maestria
en Ciencias: 2 Doctorado en Ciencias: PTC Indeterminados adscritos a otras Divisiones 7
7 Doctorado en Ciencias. Totales Formacion Académica: 25 Licenciatura (26%); 37
Maestria en Ciencias (39%); 33 Doctorado en Ciencias (35%). Totales con posgrado 70
(74%). Participan en el Programa Institucional de Tutorias: 80% de los 87 PTC
Indeterminados DCBS y otras Divisiones

En lo referente a la incorporacion de nuevos académicos se plantean los procesos de
retencion v/o repauiaci()n para la renovacion de la planta académica en las plazas vacantes por
los procesos de jubilacion.

En este sentido, para este afo 200+ se pretende llevar a cabo la retencion o repatrinbién
de tres académicos con doctorado: dos para atencion al eje bdsico v uno para el eje
profesionalizante de la carrera. La mejora sistemauca v constante de la planta academuica serd
una preocupacion del Deparramento de Ciencias Quimico Biologicas v se aprovecharan los

programas institucionales v/o federales existentes.
A}

Programa de Estudios de la
Licenciatura de Quimico en Alimentos

La Licenciatura de Quimico en Alimentos se implementard en la Unidad Regional
Centro de la Universidad de Sonora v quedara adscrita a la Divisién de Ciencias Biologicas y
de la Salud. Los Departamentos que le darin servicio son Ciencias Quimico Biologicas,
Investigaciones Cientificas v Tecnologicas, Matematcas y Fisica, y los Departamentos de las
Divisiones de Flumanidades y Bellas Artes, Ciencias Econdémicas y Administragvas ¥ Ciencias
Sociales, estos ultmos para el caso de las materias Sociales-humanisticas-econémicas.



El Programa de Docencia es Licenciatura de Quimico en Alimentos. .
El titulo que se expediri es el de Quimico en Alimentos.

Los Objetivos Generales de la Licenciatura de Quimico en Alimentos son:

Formar profesionales capaces de desempeniarse de manera eficaz, tanto en el ambito
individual como interdisciplinariamente, aplicando la informacién y formacion cientifica, asi
como las habilidades v destrezas adquiridas, en los campos de la quimica, biologia, fisica y
matematicas, aplicadas a la Ciencia v Tecnologia de Alimentos.

Los Objetivos Especificos del programa de licenciatura de Quimico en Alimentos son:

Impulsar el interés y la formacion de profesionales con los conocimientos en las ciencias
alimentarias v nutricionales, que les permitan colaborir en proyectos de investigacion
v en la realizacién de wabajos académicos ¥ profesionales en ciencia v tecnologia de
alimentos, asi como nutricion, que se realicen de manera particular, mnstitucional
publica o privada.

Propiciar en los estudiantes ¢l autoaprendizaje, el trabajo en equipo y el convencimiento de
ualizar los recursos naturales, preservando el medio ambiente.

Responder a la demanda social estaal y regional, de formar Quimicos en Alimentos
comprometdos con su profesion, dispuestos a colaborar en la resolucidon de
problemas relacionados con su formacion, guiados siempre por una étca profesional
en beneficto de la sociedad.

l‘'ormar profesionales con alto sentido analitico, critico v autocritico que les permita planear,
disenar v dinge sistemas de calidad para una mejora continua en su desempeno
profesional, buscando siempre elevar la calidad de vida de la comunidad.

Fomentar el ¢jercicio de la promocion, difusion, vinculacion v servicio social del Quimico en

Alimentos.

El perfil de ingreso que deben de cubuir los futuros alumnos de la licenclatura de Quimico en
Allmentos tene twes aspectos: waocmenios. aptitides y actitides:
Conocimientos:
Escolartdad a2 nivel medio  superior, preparatoria o bachilerato v demostrar
conocimicntos basicos de Matemaucas, Biologia, Fisica v Quimica.
Aputudes:
Potencialidad para desarrollar observaciones de su medio ambiente, interprerar sus
fendmenos v conservar la calidad del musmo.
Capacidad de analisis, sintesis v creanvidad.
v Facilidad para el trabajo en equipo.
Acurudes:
Disposicion para coordinar v trabajar en grupo.
Disposicion positiva hacia el tabajo cientifico v de laboratorio.
Disposicion para desarrollar una acutud critica v autocritca.
[ncorporar la autoformacion v actualizacién como forma de superacion.

Requisitos de ingreso. Los alumnos aceprados para ingresar al programa de Quimico en

Alimentos levaran, de manera obligatoria, un curso propedéutico de Algebra basica con
duracion de 20 horas durante la semana previa al inicio del primer semestre.



Para el perfil de egreso se plantea que:

Los egresados del plan de estudios de Quimico en Alimentos deberan reunir los
conocimientos, habilidades y actitudes necesarias para desempenar las siguientes funciones que
les permitan promover la transformacién tecnoldgica en materia de alimentos, en beneficio de
la sociedad. Especificamente serin capaces de:

Identificar y contribuir a la solucién de problemas en el imbito de su profesion, udlizando los
conocimientos mas actualizados.

Reproductr, evaluar, modificar y disefiar técrucas y métodos disponibles con el fin de opumizar
los procesos de laboratorio en el area de los alimentos.

Participar en el desarrollo de programas de investigacion en el area de general de las clencias
alimentarias v nutricionales.

La Estructura del Plan de Estudios, en forma de mapa curricular, asi como sus

caracteristicas de seriacion se presentan Como anexo 1 este documento.

Numero minimo, normal y médximo de créditos.
[.a carga minima por pm'mfa escolar que puede llevar un alumno es de 3 créditos v la
maxunma pcrmmdn es de 60, Ver anexo de mapa curricular para la informacion de Ia carea

normal por semestre, para cada uno de los 9 semestres de la carrera.

Determinacion de las materias obligatorias y optativas.
L documento anexo se presentan todas las materias obligatorias v rodas las materias

optatvas de la Carrera de Quimico en Alunentos.

Valor en Créditos del Plan de Estudios.

Los 387 créditos de este Programa de Estudios estan distribuidos de la siguiente
manera: el eje de formacion comun, 6 materias equivalentes a 16 créditos que representa; el eje
de formacién bisica, 26 materias equivalentes a 202 créditos de espacios educauvos
disciplinarios v 26 créditos de materias socio-humanisticas-economuicas, para un total de 228
créditos que representan 59%o; ¢l eje de formacion profesional, 12 materias equivalentes a 71
créditos que representan 180, el eje de formacion especializante, 6 materias (todas optativas),
equivalentes a 30 créditos que representan 8%; v el eje integrador (incluye pracucas
profesionales), + materias equivalentes a 42 crédiros que representan 11%.

Gran parte de los créditos del Eje de Formacién Comun, EFC, se pueden sumar a los
créditos de las marerias socio-humanisticas-econémicas para cumplir con el lineamiento 21 que
establece al menos un 10”0 de los créditos totales de estos espacios educativos. Por lo antertor,
¢ requicren 26 créditos  de materias socio-humanisticas-economicas  para  cumplir el
lincamiento.

En total son 36 créditos de materias optativas (30 del eje especializante ¥ 26 de
<ocio-humanisticas-econémicas), 14% del total, con lo que se cumple el minimo de 10%. Los
créditos obligatorios son, por lo tanto 86% del total.

La culminacién de esta licenciatura se lograra con 387 créditos conformados por el upo
de materias descritas en los ejes. En el se contempla ambién la seriacion, los créditos de cada
asignatura (cada hora de laboratorio equivale a un crédito y una hora teérica a dos créditos), el
aumero de horas a la semana y el total de asignaturas y créditos por cada semestre. Ver mapas

curriculares y seriacion anexos (Nombre de las marerias con sus claves provisionales).



Los requisitos y modalidades de seriacion se presentan en el mapa curricular anexo.

Los requisitos para cursar las asignaturas de este Plan de Estudios estan establecidos en
dos vertientes: aprobar la(s) materia(s) que sean requisito previo ya sean de conocimientos
y/o habilidades para poder cursar la subsiguiente (serie directa, flecha solida en el mapa
curricular); cursar la materia (serie no directa, flecha punteada en el mapa curricular) y la otra
modalidad es aprobar el niimero de créditos establecido. Estas tres formas se observan en
el Anexo 6. La modalidad de materia cursada implica que un alumno curse y aunque no
logre calificacién aprobatoria (60), la materia se considere cursada bajo las siguientes
condiciones: el alumno tuvo una asistencia al menos al 75% de las sesiones; entregé todos los
tabajos v tareas asignados v obtuvo una calificacién final de 50 puntos o mis.

La duracién normal prevista del programa es de 9 semestres y el plazo maximo para
cursarlo serd de 20 anos.

Requisitos de idiomas

En el Provecto Curricular de Quimico en Alimentos se requiere que el estudiante se
forme en el manejo del idioma inglés, de acuerdo a los Lineamientos del Modelo Curricular.
Para obtener la carta de pasante wendia que comprobar un mancjo del idioma inglés
Cqui\'ulenrc al nivel V., de acuerdo con los niveles que maneja el Departamento de Lenguas
Extranjeras de la mstrucion, adictonal a los créditos de la licenciatura.

Servicio Social
El servicio social ¢s obligatorio para los estudiantes de la carrera de Quimico en
Alimentos v podri prestatlo a partir de cumplir con el 70% 0 de créditos aprobados.

Las modalidades de titulacion son las que estin establecidas en el Reglamento Cscolar de la
Universidad de Sonora. Por promedio, tests profesional, trabajo profesional, examen nactonal
de calidad profesional, orras opclones que aprucbe el Colegto Académico, a propuesta del

Conscjo Divisional que corresponda.

‘ Documentos Anexos
Mapa curricular. mapa curricular con seriacion. listado de materias obligatorias v optativas
(pAginas siguientes)
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Materias del Plan de Estudios de
Quimico en Alimentos

Obligatorias

EJE COMUN

EFCO1: Apr a Aprender
EFC02: Car Soc Actual
EFCO03:Etica y form prof
EFC04: Nvas Tec. Inform.

EJE BASICO: (BA)

BAO1:
BAO2:
BAO3:
BAO4:
BAOS5:
BAQOG:
BAO7:
BAOS:
BAQY:
BA10:
BA11:
BA12:
BA13:
BA14:
BA15:
BA16:
BA1T:
BA18:
BA19:
BA20:
BA21:
BA22:
BA23:
_BA24:
BA25:
BA26:

Introduccion al Calc. Diferencia e Integral
Quimica General

Biologia

Higiene, Seguridad y Medio Ambiente |
Elementos de Cal. Integr y Algebra Lin.
Quimica Inorganica

Quimica Organica |

Mecanica y Fluidos

Ecuaciones Diferenciales

Quimica Analitica |

Quimica Crganica Il

Electricidad y Calor

Termodinamica Quimica

Bioquimica |

Bioestadistica |

Quimica Analitica Il

Quimica Organica Il

Magnetismo y Optica

Equilibrio Quimico

Bioguimica Il

Bioestadistica Il

Quimica Anal Il

Genética

Microbiologia General

Cinética Quimica

Analisis Microbiologicos

EJE PROFESIONALIZANTE

PROFO01:

Seminario-Taller de Alimentos

PROF02: Diseno de Procesos
PROF03: Toxicologia de Alimentos
PROFO04: Nutricion |

PROFO05: Tecnologia de Alimentos |
PROF06: Quimica de Alimentos |

PROFQ7:

Microbiologia de Alimentos

PROFO08: Analisis de Alimentos |
PROFQ9: Tecnologia de Alimentos Il
PROF10: Quimica de Alimentos I
PROF11: Microbiologia Industrial
PROF12. Analisis de Alimentos Il

EJE ESPECIALIZANTE
ESPO1:
ESP02:
ESP03
ESP04:
ESPO05:
ESPO6:

EJE INTEGRADOR

INTEGO1: Laboratorio de Integracion Basico

INTEGO02: Técnicas Aplicadas de Alimentos |
INTEGO3: Técnicas Aplicadas de Alimentos |l
INTEGO4: Practicas Profesionales

Optativas

Biologia Celular

Diseno de Experimentos
Alimentacion y Sociedad

Tecnologia de Alimentos Marinos
Bioguimica de Alimentos

Ciencia de los Alimentos

Estancia de Investigacion |, I1, 1lI
Lipidos en Alimentos

Nutricion I

Nutricion 1

Métodos Experimentales en Nutricion
Proteinas en Alimentos

Quimica Ambiental

Quimica en la Sociedad

Quimica Legal

Higiene, Seguridad y Medio Ambiente I
Control de Calidad en Alimentos
Biotecnologia Agroalimentaria
Tépico Selectos en Biotecnologia



Listado parcial de optativas potenciales, por Division
de las areas Sociales-Humanisticas-Econémicas
Quimico en Alimentos
Los programas de las materias ya existen y se encuentran
aprobados en los planes de estudios correspondientes

Ciencias Sociales

Psicologia

Materias disponibles del primer semestre (si procede)
Ciencias de la Comunicacion

Materias disponibles del primer semestre (si procede)
Historia

Historia de Grecia

Historia de México |, I, Ill, IV (cursadas en serie)
Historia de Roma

Sociologia

Historia de Doctrinas Econémicas

Derecho

Introduccion al Estudio del Derecho

Econdmico-Administrativas
Economia

Problemas econdmicos actuales
Contabilidad/administracion
Administracion

Sociologia del trabajo

Humanidades y Bellas Artes

Literaturas hispanicas

Redaccién e invest. Documental |, Il (cursadas en serie)
Metodologia de las Cs. Sociales

Metodologia de la Investigacion

Introduccién a la filosofia |, Il (cursadas en serie)

Taller de redaccion |, Il (cursadas en serie)

Liter. Contemp. Lengua Espanola |, Il (cursadas en serie)
Lingiiistica

Latin |, Il (cursadas en serie)

Corrientes fil. En la linguistica

Artes, opciones

Historia de la danza |, Il, Ill (cursadas en serie)

Arte y pensamiento |, Il, Il (cursadas en serie)

Historia del Espacio Escenico |, II, lI

Dibujo I, II, Il (cursadas en serie)

Apreciacion Musical



